food & wine

IL RISTORANTE

INFO £ PRENOTAZIONI: 379 146 M 38
Ero_roopanowine @3, ETHO FOOD & WINE



BACCALA ALLA VICENTINA IN CESTINO CROCCANTE DI PARMIGIANO

[ GROSTINI DI PANE NERO ALL’AGLIO (4.7) 14.00
TENTAGOLI DI POLPO ARROSTITI CON CAPONATINA ALLA SICILIANA CLASSICA (814 ) 14.00
CRUDO LEGGERMENTE AFFUMICATO DELLA VIGEZZ0 CON TOMINO CALDO E MILLE (7) 13.00
CROSTATINA DI PASTA SFOGLIA Al PORCINI SU FONDUTA CREMOSA DI TOMA NOSTRANA (7.1%) 13,00

CARPAGCIO DI ZUCGHINE MARINATE CON DADOLATA DI PRIMO SALE E ACGIUGHE DEL MEDITERRANEO (/4)

13,00
CASONCELLI DI PASTA FRESCA AL RIPIENO DI BRASATO SPADELLATI CON LA SUA RIDUZIONE (1.3) 14, 00
RISOTTO RE CARLO ALL’ AMARONE E MANTECATO AL RADICCHIO E ZOLA DOLCE (7) 14, 00
LASAGNETTA FATTA IN CASA VEGETARIANA Al PORRI, ZUCCHINE E PESTO LIGURE (71) 13,00
TROFIETTE AL RAGU DI POMODORI SECCHI, RICOTTA [ SPECK CROCCANTE (71) 13,00
SPAGHETTI ALLA CHITARRA CON VONGOLE A FRUTTO E BOTTARGA PREGIATA DI MUGGINE ( 4.1.3) 15,00
FILETTO “TERNERA ROSADA” ALLA GRATICOLA, PANE CASSETTA,
PATATA AL CARTOCCIO CON BURRO LAVORATO 250 GR. (7) .00
COSTOLETTINE DI AGNELLO CON CIPOLLE ROSSE DI TROPEA CARAMELLATE
[ FLAN DI PATATE [ 2UCCHINE (77) 18, 00
GANASSINO DI MAIALINO AL NEBBIOLO COTTO AL FORNO
SU POLENTINA MORBIDA ALLE ERBE DI CAMPO ( 6) 11,00
CALAMARI RIPIENI ALLE VERDURE CON QUENELLE DI HUMUS DI PISELLI £ MENTA (4*) 18, 00
STEAK TARTARE DI MANZO ( GR. 180)
BATTUTA AL COLTELLO [ CONDITA AL MOMENTO, PATATE AL FORNO (1) 17.00

TUTTI | SECONDI GOMPRENDONO 1L CONTORNO DI STAGIONE



LE PINSE

LA CLASSICA; PASSATA DI POMODORO, MOZZARELLA, CREMA DI BASILICO
LA ROBUSTA: PASSATA DI POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE
LA BIANCA: MORTADELLA, GRANELLA DI PISTAGGHIO E STRAGGIATELLA
LA TIROLESE; PASSATA DI POMODORO, SPECK, BRIE

| NOSTRI HAMBURGER

IL VEGETARIANO ( CECI, PATATE, RISO, FAGIOLINI, ERBE AROMATICHE) (10,3) *

DI MAN20O PIEMONTESE (10.3) *

DI PESCE ( coDE DI GAMBERI, CECI, RISO BIANCO E PATATE) (1.2)
SERVITI CON PATATE AL FORNO [ LE SUE SALSE

ALTRIMENTI..

TAGLIERE MISTO DI SALUMI, PANE NERO DI COIMO (&)

SELEZIONE DI FORMAGG! LOCALI E NON CON COMPOSTE DI FRUTTA, PANE NERO DI COIMO ()

LE ZUPPE D’ AUTUNNO

MINESTRONE CLASSICO CON VERDURE DI STAGIONE
LUPPA RUSTICA DI ORZO, FARRO [ LENTICCHIE

CREMA DI PATATE, PORRI E FINOCCHIO AL PROFUMO DI ZENZERO

TUTTE LE ZUPPE SONO AGCOMPAGNATE DA GROSTINI DI PANE

10,00
1,00
13, 00
13,00

12,00
12,00

10,00
3.00
10,00



ELENCO PELLE SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE UTILIZZATI IN QUESTO ESERCIZIO E PRESENTI
NELL’ ALLEGATO 11 DEL Re6. UE N, 163 /201

1 CLREALI CONTENENTI GLUTINE, CIOE GRANO, SEGALL, ORZO, 8 FRUTTA A 6USCIO ( VALE A DIRE MANDORLE), NOCGIOLE, NOCI, NOGI DI
AVENA, FARRO, KAMUT O I LORO CEPPI DERIVATI E PRODOTTI ACAGID, NOGI DI PECAN, NOCI DAL BRASILE, PISTACCH!, NOC! MACADAMIA O
DERIVATI NOC! DEL QUEENSLAND, E 1 LORO PRODOTTI

2 CROSTACEI E PRODOTT! A BASE DI CROSTAGEI 3 SEPANO [ PRODOTT! A BASL DI SIDANO

3 UOvA E PRODOTTI A BASE DI UOVA 10 | SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

4 PLSGL L PRODOTTI A BASL D PLSGL 14 | SCMI DI SESAMO [ PRODOTT! A BASL DI SIMI DI SESAMO

5 ARACHIDI £ PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI 42 | ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZION! SUPERIORI A 10 MG/ K6

6 SOIA [ PRODOTTI A BASE DI SOIA 43 | LUPINI L PRODOTTI A BASL DI LUPINI

! LATTE E PRODOTT! A BASE DI LATTE ( INCLUSO LATTOSIO) L] MOLLUSCHI E PROPOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZL O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL PLRSONALL IN
SLRVIZIO D £ POSSIBILL CONSULTARE L’ APPOSITA POCUMENTAZIONE CHL VERRA FORNITA A RIGHILSTA,

* PRODOTTO CONGELATO




