
 

 

 

 

 
 

 

 

Il Ristorante 
 

 

 

 

 

Info e prenotazioni: 379 146 21 38 

      Etho_foodandwine            Ethò food & wine 
 



Parmiggiana di zucchine e patate, toma saporita ed emulsione al basilico (7) 13.00 
  

Tartare grossolano di tonno rosso e concasse di pomodoro in cestino di pasta fillo   

condito con emulsione di acciughe e olio extra, maionese all’aglio nero 15,00 
  

Vitello tonnato classico alla moda del canavese (3) 14,00 
  

Bresaola Ossolana artigianale con mousse di caprino lavorato 14.00 
  

Spaghettone in bianco con uovo in camicia e bottarga pregiata di muggine (3,4) 15,00 
  

Mezzemaniche spadellate al pesto genovese con fagiolini e patate 13,00 
  

Paccheri in padella con fonduta di pomodoro fresco e basilico   

con scaglie di ricotta salata (3) 13,00 
  

Tagliolini neri di pasta fresca con crema di piselli e menta 14,00 
  

Risotto Re Carlo alla milanese con speck croccante    

e fonduta di parmigiano reggiano 14,00 
  

Fusilloni freschi alla mediterranea con polipo e calamari in umido,   

emulsione alla menta (4) 15,00 
  

Coscette di pollo stufate alla birra, cremolata di verdure e riso basmati  16,00 
  

Filetto di branzino in crosta di patate, al forno   

Con emulsione al basilico e flan agli spinaci 20,00 
  

Tagliata di bue alla graticola al battuto saporito  

Patate al forno 19,00 
  

Steak tartare di manzo (gr. 180)  

battuta al coltello e condita al momento, patate al forno (1) 17,00 

Tutti i secondi comprendono il contorno di stagione  



Le Pinse 
La Classica: Passata di pomodoro, mozzarella, crema di basilico  11,00 

La Robusta: Passata di pomodoro, mozzarella, salame piccante 12,00 

La Tirolese: Passata di Pomodoro, Speck, Brie 14,00 

La Romagnola: Passata di pomodoro, crudo e burrata 16,00 

I Nostri Hamburger 
il Vegetariano (ceci, patate, riso, fagiolini, erbe aromatiche) (10,3) * 13,00 

di Manzo Piemontese (10,3) *  14,00 

di pollo 13,00 
Serviti con patate al forno e le sue salse 

Altrimenti… 

Tagliere misto di salumi, pane nero di Coimo (8) 14,00 

Selezione di formaggi locali e non con composte di frutta, pane nero di Coimo (8) 14,00 
 

LE INSALATE 
 

MEDITERRANEA:  PACHINO, FILETTI DI AGRUMI, GENTILE, RADICCHIO,  

 CODE DI GAMBERO SGUSCIATE E SEMI DI ZUCCA 13,00 

CALVARIO:  INSALATA VERDE CROCCANTE, PACHINO, BOCCONCINI DI POLLO ROSOLATI 

 E SCAGLIE GROSSOLANE DI GRANA 12,00 

LA GRECA:  POMODORO, SONGINO, LATTUGA, OLIVE VERDI,   

 FETA E SEMI DI ZUCCA 12.00 

CLASSICA: INSALATA VERDE, SONGINO, RADICCHIO, MAIS, TONNO,  

 POMODORO E MOZZARELLA 11,00 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Elenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze utilizzati in questo esercizio e presenti 

nell’allegato II del Reg. UE n. 1169/2011 

1 Cereali contenenti glutine, cioè grano, segale, orzo, 

avena, farro, kamut o i loro ceppi derivati e prodotti 

derivati 

8 Frutta a guscio (vale a dire mandorle), nocciole, noci, noci di 

acagiù, noci di pecan, noci dal Brasile, pistacchi, noci macadamia o 

noci del Queensland, e i loro prodotti 
2 Crostacei e prodotti a base di crostacei 9 Sedano e prodotti a base di sedano 

3 Uova e prodotti a base di uova 10 Senape e prodotti a base di senape 

4 Pesce e prodotti a base di pesce 11 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo 

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi 12 Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg 

6 Soia e prodotti a base di soia 13 Lupini e prodotti a base di lupini 

7 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 14 Molluschi e prodotti a base di molluschi 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in 

servizio ed è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita a richiesta. 

*Prodotto Congelato 


